
 

 
 

 
Arancini di Fhungi 
Gebackene Pilzrisottobällchen mit Mozzarellakern  
auf marinierten Romana Salatherzen, gereiftem Ricotta  
und Tomatenvinaigrette  
 
 

 
Zuppa di fagioli borlotti 
Borlottibohnenensuppe mit gegrilltem Pancetta,  
sommerlichem Gemüse, Pesto und Olivenöl  
 
 

 
Saltimbocca  
Gegrillte Kalbsrückenmedaillons mit Parmaschinken und Salbei  
dazu mediterranes Pfannengemüse und cremige Parmesanpolenta  
 
Spaghetti Cacio e Pepe 
Hausgemachte Spaghetti mit gerösteten Pfefferkörnern,  
gereiftem Pecorino und frischer Blattpetersilie  
 
Risotto ai Gamberoni 
Krustentier-Risotto mit gebratenen Wildfang Garnelen und Kaisergranat,  
dazu Zucchini fritti, getrocknete Tomaten, Kapern und Zitronenzesten  
 
Tagliata di Manzo e Panzanella 
Rosa gebratene und fein aufgeschnittene Rinderlende  
mit Cherrytomaten, Rucola und Parmigiano Reggiano  
dazu toskanischer Brotsalat  
 
 

 
Rosmarin Panna Cotta mit fruchtigem Citrus Olivenöl  
dazu in Weißwein pochierter Pfirsich und Basilikumsorbet  
 


